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. OBIJETIVO DE LAS BASES

Dar a conocer los requisitos para la participacion en el VIl concurso regional del cacao de calidad
en el marco del XX Concurso Nacional de Cacao de Calidad

1. FINALIDAD DEL CONCURSO

El Concurso tiene como finalidad promover laimagen y la calidad del cacao del VRAEM, a través
de la evaluacion de la calidad fisica y sensorial de los granos de las diferentes zonas cacaoteras
del VRAEM

. COBERTURA DEL CONCURSO

El concurso es de dmbito regional a nivel del VRAEM

Iv. PARTICIPANTES

Organizaciones de productores, productores individuales y empresas dedicadas a la
produccién o comercializacién de cacao.

V. COMITE ORGANIZADOR

» Mesa Técnica de la Cadena Agro productiva del Cacao y Chocolate del VRAEM

A manera de asegurar la transparencia e igualdad de condiciones durante las etapas del
concurso se levantara un acta el cual quedara en archivo interno de Mesa Técnica de la Cadena
Agro productiva del Cacao y Chocolate del VRAEM. Ademds, cada entidad que conforma el
Comité Organizador designara un representante como veedor, quien tendra la responsabilidad
de asegurar el cumplimiento de las bases y la transparencia durante las actividades.

Cada fase del proceso del concurso y resultados serdn publicadas a través de las redes sociales
y web de las entidades que conforman el comité organizador

VL. COLABORADORES

MIDAGRI (INIA, AGROIDEAS, SENASA, PROVRAEM)

Comision Nacional para el Desarrollo y Vida sin Drogas — DEVIDA
Centro de Innovacion Tecnoldgica - CITE AGROINDUSTRIAL VRAEM
ONG PROGRESO

Gobiernos locales del ambito del VRAEM

Cooperativas Agrarias del ambito del VRAEM.

Asociacion Peruana de Productores de Cacao — APPCACAO
Profesionales y expertos locales y nacionales

Agencias Agrarias de ambas mdrgenes del Valle

YVVVVYVYVYVVYVYYVYYVY

Mesa técnicas distritales de la cadena de cacao
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VII. EJECUTOR

» Mesa Técnica de la Cadena Agro productiva del Cacao y Chocolate del VRAEM
VIIL. FECHAS DEL CONCURSO

El concurso tendra como fecha de inicio el 16 de abril del 2026 y fecha de culminacion el 13 de
Junio del 2026. El concurso se desarrollard de acuerdo con las etapas y cronograma de
actividades programadas, y se cumplird de manera estricta, salvo imprevistos y limitaciones
climaticas o de otra indole.

En todas las etapas del concurso se tomaran como referencia las normas técnicas peruanas, los
protocolos del programa de cacao de excelencia y otros internacionales, que faciliten las
evaluaciones fisicas, sensoriales, y otras inherentes a las actividades propias al concurso en sus
ediciones vigentes

IX. CATEGORIAS DEL CONCURSO

> Categoria 1. Cacao de calidad. En esta categoria participan las muestras de los diversos
tipos de cacao.

> Categoria 2. Cacao fino de aroma de calidad con y sin certificacion SPP (Simbolo de
Pequefios Productores). En esta categoria participan las muestras de cacao fino de
aroma.

> Categoria 3. Cacao de calidad de origen mujer “Il ediciéon”. En esa categoria participan
las muestras de cacao que provengan de fincas lideradas por mujeres (individual y/o
organizadas).

X. ETAPAS DEL CONCURSO
El concurso se realizard teniendo en cuenta las siguientes etapas, segln detalle en Cuadro N.2 1

Cuadro N° 01. Etapas del VIl concurso, segun fechas de ejecucion

ETAPAS DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD PERIODO DE EJECUCION
Primera Elaboracidn, aprobacion de las bases y socializacidn Hasta el 16 de abril del
del concurso 2026 2026
Difusidn, convocatoria del evento y absolucion de Del 16 de abril al 29 de
Segunda
consultas mayo de 2026
Tercera Lanzamiento del concurso regional del cacao 15 de mayo del 2026
. Del 29 de mayo al 02 junio
Cuarta Recepcidon de muestras de cacao del 2026
Quinta Codificacion de muestras y entrega a comisidn 03 de junio 2026
evaluadora
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Sexta Recodificacion de muestras 03 de junio 2026
Séptima Evaluacidn de muestras recibidas Pel.03 de junio al 07 de
junio 2026
Octava Publicacién de resultados 08 de junio del 2026
Noch | hocolat iacié t
Novena oc. e del cacao y chocolate y premiacion de etapa 11 de junio del 2026
regional.
Preparacidén de muestras para el envio de muestras al
Décima Concurso Nacional de Cacao Organizado por 09 de junio del 2026
APPCACAO en la Ciudad de Lima
Undécima Envio de muestras a la Ciudad de Lima 10 al 13 de junio del 2026
duodécima S.ubasta del cacao fino del VRAEM en la Ciudad de Julio 2026
Lima
10.1 Difusién

Comprende la difusién, convocatoria de las Bases del Concurso y absolucién de consultas a
nivel regional, lamisma que se hara através de los diversos medios de comunicacién (correos

electrénicos, paginas web, redes sociales y teléfono).

10.2

Comprende el lanzamiento del del concurso regional del cacao que sera el 15 de mayo del

Lanzamiento

2026 en el distrito de Union Ashaninka

10.3

Recepcion de muestras de cacao

Comprende la recepcion de las muestras de cacao de las diferentes zonas de produccién
del VRAEM. Las muestras deberan ser entregadas en la oficina INIA distrito de Pichari

Cada muestra de cacao debera pesar cuatro kilogramos (04 kg) y estar rotulado con la
siguiente informacion obligatoria segun Ficha de recepcidn de muestra (ver Anexo 01 y 02)
y opcionalmente 55 kg en caso de participar en la subasta regional

La fecha mdxima de recepcién de muestras es hasta el 02 de junio del 2026 (06:00
pm)
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10.4 Codificacidon de muestras y entrega a comision evaluadora

Comprende la codificacién de muestras en las instalaciones de CITE AGROINDUSTRIAL Se
designard un representante de cada entidad que conforma el comité organizador, quienes
seran los responsables de garantizar la transparencia del proceso y se encargaran de la
distribucién de los 04 kilos de muestra de la siguiente forma: un kilo (01 kg) sera utilizado
para la evaluacién fisico - sensorial a nivel VRAEM y 03 kilogramos (03 Kg) para contra muestra
para el envio al Concurso Nacional de Cacao de Calidad 2026, en la ciudad de Lima (siempre
en cuando logre clasificar) y opcionalmente 55 kg en caso de participar en la subasta
regional

La fecha maxima para codificacién de las muestras sera hasta el 03 de junio del 2026 (10:00
am).

10.5 Recodificacion de muestras

La comisién de evaluacién designard a representantes, quienes asignan un nuevo cédigo
aleatorio y llevardn el registro de cada una de las muestras proporcionadas por la comisién
de codificacion, en resguardo de la transparencia de esta actividad, se levantard un acta de
la actividad, la cual serd lacrada en garantia de la identidad de origen de las muestras. El
peso de las muestras serd verificado, segun lo especificado en las presente bases. La
recodificacion de muestras por parte del personal designado tendra como fecha mdaxima
para la codificacion hasta el 03 de junio del 2026.

10.6 Evaluacion de muestras recibidas

Comprende la evaluacion fisica del 100% de las muestras recibidas de las diferentes zonas
de produccion del VRAEM, el cual estara a cargo de especialistas en calidad de cacao
debidamente acreditado, con las siguientes consideraciones:

> La fecha para realizar la evaluacion fisica y sensorial sera del 03 al 07 de junio del
2026

» La Evaluacion Fisica de las muestras de granos de cacao, se debe realizar conforme
lo establecido en la NTP-ISO 2451:2018 Granos de cacao. Especificaciones y
requisitos de calidad; y segin Anexo 02 del presente documento

» El equipo evaluador serd encabezado por un Evaluador y Catador Oficial de la Red
Nacional-APPCACAO

> La elaboracién de muestras se realizard a nivel de laboratorio y estara a cargo de
personal con competencias para procesar las muestras para evaluacién sensorial,
asegurandose una adecuada elaboracién a fin de evitar algun tipo de defecto de
elaboracion
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> La preparacion de las muestras se realizard conforme las recomendaciones de la
NTP 107.303:2022. Lineamientos para la evaluacidn sensorial de chocolate, en su
edicion vigente

> Evaluacidon sensorial del licor de cacao: se realizard en las instalaciones de un
laboratorio de control de calidad u otro ambiente que cuente con las caracteristicas
técnicas apropiadas para tal fin y estard a cargo de un selecto panel de catadores de
cacao y chocolate.

» Los catadores expertos realizaran previo a la evaluacidn, los ajustes y calibraciones
necesarios.

> La evaluacidn sensorial de pasta de cacao (cata) de las muestras se llevara a cabo
segln la NTP 107.303:2022 y su ficha de evaluacion sensorial (ver Anexo 03,).

> El lider del panel de catacién entregard al COMITE ORGANIZADOR la lista de los
clasificados en estricto orden de mérito.

» Se dejara acta con la constancia de los resultados obtenidos de cada una de las
muestras evaluadas, de acuerdo con lo establecido en el Anexo 06.

10.7 Publicacién de resultados

Comprende la presentacion de resultados de muestras que pasen minimo 7 puntos a nivel
regional. La fecha sera el 08 de junio del 2026 en el local del CITE AGROINDUSTRIAL con
presencia de la comision organizadora

10.8 Noche del cacao y chocolate y premiacién de etapa regional

Comprende la premiacion de las 3 mejores muestras de cada categoria que pasen minimo 7
puntos; asimismo, las mejores calificaciones de las muestras para la subasta. La fecha sera el
11 de junio del 2026 en el distrito de Manitea

10.9 Preparaciéon de muestras para el envio al Concurso Nacional de Cacao

Comprende la preparacion de las muestras que obtuvieron minimo los 7 puntos, cuyas
muestras serdn acondicionadas a razén de 03 kg de peso para ser enviado a la ciudad de
Lima.

La fecha maxima para la preparacién de muestras serd hasta el 09 de junio del 2026

10.10 Envio de muestras clasificadas a la ciudad de Lima

Comprende el proceso del envio de las muestras ganadoras en el Concurso a nivel del VRAEM,
hacia la cuidad de Lima, instalaciones de APPCACAO

La fecha maxima para el envio de muestras a la Ciudad de Lima serd del 10 al 13 de junio
del 2026
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10.11 Devolucion de muestras no clasificadas

Comprende el proceso de devolucidn de las muestras no clasificadas a cargo de la comisién
(E.E. Perla del VRAEM — INIA) en la oficina ubicada al frente del Campo Ferial Pichari.

10.12 Subasta del cacao fino del VRAEM en la Ciudad de Lima

Comprende el desarrollo de la subasta de las muestras clasificadas (lotes de 50 kg) en la
ciudad de Lima en el marco del Salén de Cacao y Chocolate en el mes de julio del 2026; segln
las reglas que se precisaran a través de la Mesa Técnica de Cacao y Chocolate del VRAEM.

Xl JURADO CALIFICADOR

En todas las etapas del concurso participardan profesionales acreditados por la comisién
organizadora, con amplia experiencia en control de calidad, CATACION de cacao y chocolate

Xil. REQUISITOS Y PROCEDIMIENTOS PARA PARTICIPAR EN EL CONCURSO

12.1 Cantidad de muestra representativa del lote

La cantidad de muestra deberd ser de 04 Kg, adicionalmente en caso de participar en la
subasta la muestra deberd ser de 55 kg (50 kg muestra de resguardo y 5 kg para los analisis),
los cuales seran utilizados para los analisis fisicos y sensoriales. Los lotes podran ser de un
solo productor o de un grupo de productores, y el volumen del lote no debera ser menos a
500 kg provenga de productores individuales o de organizaciones de productores o
empresas. Se aceptara solamente una muestra por lote.

La informacion del lote de procedencia de la muestra debe ser completa de acuerdo con lo
que se indica en el Anexo 1y Anexo 2

12.2 Caracteristicas principales del grano de cacao a concursar

Cada lote deberd cumplir los requisitos establecidos en la Norma Técnica Peruana NTP-ISO
2451:2018 Granos de cacao. Especificaciones y requisitos de calidad; y los parametros
contemplados en Anexo 02, adicionalmente puedes revisar la GIP 103:2021 Guia de
Implementacién de la Norma Técnica Peruana NTP-ISO 2451:2018 Granos de cacao.
Especificaciones y requisitos de calidad. 12 Edicion.

12.3 Rotulado de las muestras

Las muestras deberan ser rotuladas de acuerdo con las instrucciones que se indican en el
Anexo 02
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124 Envasado de las muestras

Las almendras o granos de cacao deberan ser envasadas en sacos de yute, tocuyo o tela.
Debidamente sellados y embalados en materiales que aseguren que los sacos conteniendo
los granos de cacao no contaminen con olores, sabores o materiales contaminantes. Seran
descartadas aquellas muestras que no cumplan con los requisitos indicados en el item
anterior (rotulado de las muestras).

125 Costo de participacion en el concurso.

La participacion en la etapa regional del concurso no tendrd costo alguno; sin embargo, para
las muestras clasificadas para el XX Concurso Nacional de Cacao de Calidad 2026 seran segin
considera sus propias bases y cuentas del APPCACAO.

Xiil. CAUSALES DE DESCALIFICACION

a) Presentacién de informacién falsa o distorsionada; detectada en cualquier etapa del
proceso

b) Muestras que no contengan la ficha de recepcion de muestra debidamente llenada o
incompleta

c) Otras consideraciones que a criterio de la comisidn incumplan lo establecido en estas
bases, como el que no cumplan con los pardmetros de calidad establecidos en el Anexo
03

XIV.  RECONOCIMIENTO A LAS MEJORES MUESTRAS DE CACAO

En el marco del evento NOCHE DEL CACAO Y CHOCOLATE, realizado el dia 07 de junio, se
premiara a las 03 mejores muestras de cada categoria, acuerdo al orden de mérito alcanzado.

El Comité Organizador hard entrega de reconocimientos y premios a los ganadores el 11 de Junio
del 2026 en el distrito de Manitea

Xv. RESULTADOS

Se entregara un informe de los resultados de la evaluacidn fisica y sensorial de las muestras a
cada participante. Estos resultados deben ser de acuerdo con lo establecido en normas técnicas
peruanas indicadas anteriormente y estandares trabajados

XVI.  SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Cualquier tema no contemplado en las presentes bases sera resuelto por el Comité Regional
Organizador. Su decision sera inapelable
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XVII.  ANEXOS

Anexo N° 01. Formulario de inscripcién del VIII concurso regional del cacao de calidad VRAEM
2026

Anexo N° 02. Ficha de recepcién de muestra

Anexo N° 03. Especificaciones de calidad de cacao en grano

Anexo N° 04. Ficha de analisis fisico

Anexo N° 05. Ficha de evaluacion sensorial

Anexo N° 06. Acta de entrega de resultados

Anexo N° 07. Ficha de verificacidn de lote
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Anexo N° 01.
FORMULARIO DE INSCRIPCION DEL VIIl CONCURSO REGIONAL DEL CACAO DE CALIDAD
VRAEM 2026

Fecha limite de inscripcion: hasta 02 de junio del 2026
Ejecutor: Mesa Técnica de la Cadena Agro productiva del Cacao y Chocolate del VRAEM
Categoria al que concursa:

|_| Categoria 1. Cacao de calidad

|_| Categoria 2. Cacao fino de aroma de calidad. 2.1 Certificado SPP 2.2 Sin certificado SPP

| | Categoria 3. Cacao de calidad de origen mujer “1l edicion”

2. DATOSDE LA ORGANIZACION
Nombre de la organizacion:
RUC:

Direccion de la organizacion:
Distrito/Provincia/Departamento de la organizacion:
Nombre del representante legal:

Teléfono del representante:

Correo electrénico para coordinacion:

3 DATOSDFE | A MIIFSTRA DF CACAD
Procedencia de la muestra (marcar con un aspa):
Clndividual — Parcela de un {a) productor (a)
Nombre del productor (a):

Ubicacion de la parcela o lote:
Variedad de cacao:

Peso total de la muestra enviada: kg
Método de fermentacion utilizado:

Tiempo de secado:

oGrupal —Lotedevarios(as)productores(as)delaorganizacion
Nombre(s) de los productores(as):

Ubicacion de las parcelas o lote:

11
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Variedad de cacao:
Peso total de la muestra enviada:
Método de fermentacion utilizado:
Tiempo de secado:

kg

4_COMPROMISO Y DECI ARACION

Declaregquelainformacionproporcionada es veraz y que la muestra proviene exclusivamente de parcelas
trabajadaspormujeresproductoras.
Autorizoelusodemisdatosparafinesdel concurso.

Me comprometoacumplirconlasbasesy reglamento del concurso.

Fecha: ___/__ /2026
Firma del participante (es):

12
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FICHA DE RECEPCION DE MUESTRA
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Rotulo para remitir las muestras de granos de cacao envasada en sacos de yute
debidamente sellado y embalado en materiales que aseguren que los sacos conteniendo
los granos de cacao no se contaminen con olores o materiales contaminantes.

Codigo de recepcion
(dejar en blanco)

Datos generales

Nombre de la
organizacion Nombre da
la productora o
productoras

Nombre persona de
contacto Direccidn

Teléfono
Corrao electrénico

Datos de la muestra:
Indicar la zona de produccion de la muestra:

Distrito ‘ Provincia Region
Marcar con una X uno de los siguientes Sistemas de Produccion:
Convencional ‘ Orgdnico
Completar la siguiente informacion:
Variedad de cacao ‘ Dias de fermentacién Dias de secado
Fecha de muestreo Peso de la muestra Verificado por

Completar |a siguiente informacion:

Tamafio/Calibre Humedad Defectos ‘

Atacados por insectos Enmohecidos Partidas ‘

Mdltiples , Planos (Pasillas) Otros ‘
Pizarrosos Violetas

13
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Anexo N° 03.
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DE CACAO EN GRANO DE CALIDAD

1. TAMANO : Minimo 100 almendras en 100 gramos

: Minimo 140 almendras en 100 gramos (Cacao chuncho u otro

2. HUMEDAD : Minima 6,00 % - maximo 7,5 %
3. DEFECTOS : Maximao 2 % entre todos los siguientes:

-Granos dafiados por insectos

-Granos partidos

-Granos pasillas (flat beans)

-Granos dobles y multiples

-Granos germinados

4. GRANOS CON MOHO :0,00 %

6. GRANOS VIOLETA :maximo 10 %

7. AUSENCIA DE OLORES Y SABORES EXTRANOS

14



,,,,,,,,

.
~" CACAO 7,
AT 7 7S

¥ SOl ; o Lo _ | Ministerio
£ CHOCOLATE % % PERU | Presidencia - 8 PERU | de Desarrollo Agrario
INVRAEM. 2 del Consejo de Ministros y Riego

£

- b

Anexo N° 04.
FICHA DE ANALISIS FISICO

Categoria al que concursa:
| | Categoria 1. Cacaodecalidad

[ ] Categoria 2. Cacaofinode aroma de calidad.

D Categoria 3. Cacaodecalidad de origen mujer “ll edicién”

ANALISIS FISICO DE CACAO EN GRANO | CODIGO: wcrrerevesvrsrenrssnen
Analisis de laboratorio

| ETAPA 1 prueba 2 prueba promedio
Humedad:

Il ETAPA

Calibre (peso en 100 granos)
Olor

Color

Il ETAPA 1 prueba 2 prueba TOTAL
DEFECTOS FiSICOS
Grano germinado
Grano plano
Grano multiple
Grano partido
PRUEBA DE CORTE
Grano mohoso

Grano atacado o dafiado por insecto
TOTAL DE DEFECTOS

GRADO DE FERMENTACION

Grano pizarroso
Grano violeta

Grano parcialmente violeta

Observaciones:

CALIFICACION | SI CALIFICA | ) | [ NO CALIFICA | )
Elaborado por: FECHA:
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FICHA DE EVALUACION SENSORIAL

Cacao de Excelencia
Formato para Evaluacion Sensorial
de Masa de cacao y Chocolate

Evaluador Fecha
1D de muestra Hora

Info de muestra

Masa de cacao D Chocolate D

Instrucciones: Inserte los valores de intensidad
de cada atributo en los [y marque con un
les sub atributos percibides

Escala de Intensidad

[eTV[2]3T<]sTeTal

+«—mencsintenso  mas intenso—

+" CACAO “, e
w PERU | Presidencia
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Anexo N° 05.

DC.uo
[Cacidez
[_"'_’]nml I:]Motlca [:]Lmlca

DMlneuI/ Butirica
Dmugov
[Jastringencia
[[JFrutaFresca
DBayas [:]cmms DOsmva
Dbuba amarilla / Anaranjada / Blanca
[:] Tropical
D Fruta Marrén
D&xa DMuuén D
[vegea
meo [ Vegetal verde / Hierba
[:leosol Hongo/Musgo / Bosque
[Crioral
DFU de azahar DFM;

Sobre
madura

[:]E:oocm Dnmo

I:ISnomde/ Umerni
[CInuez Peldela
DPN(U interna nuez Dnuex
[[Jcaramelo / panela
D Dulzor (solo para chocolate)
[CJcrado de Tostado

a

W

, | Ministerio
PERU | de Desarrollo Agrario
y Riego

[]sabores Atipicos / Defectos
[Jsueo/Empovade [:]Humodad
D Moheeo [:JCarmo/Anlmal/Cuoro
[ sobre-termentado / Fruta podrica
D Dodrido / Estiéreot [:[mmo
DO«« sabores atipicos
Descripeidn
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2|3« [sTe[7 ol
Calidad global
Comentarios sobre el sabor
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Anexo N° 06.
ACTA DE ENTREGA DE RESULTADOS

Ministerio

de Desarrollo Agrario

y Riego

No

Organizacion

Procedencia
dela
muestra

Distrito

Provincia

Region

Nombre y Apellidos
de los beneficiarios

Puntaje

Codigo
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Anexo N° 07.
FICHA DE VERIFICACION DE LOTE

Ministerio
de Desarrollo Agrario
y Riego

Codigo
de muestra

Nombre del
participante

Fecha de
verificacion

Ubicacion
del lote

N° sacos

Estado
del lote

Puntaje

Codigo

10

11

12

13

NOMBRES Y APELLIDOS
PRESIDENTE COMISION

NOMBRES Y APELLIDOS

MIEMBRO COMISION

NOMBRES Y APELLIDOS
MIEMBRO COMISION

NOMBRES Y APELLIDOS
MIEMBRO COMISION
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